0OS HOSPITALARIOS NO CAMINHO DE SANTIAGO Leca do Balio
10 a 15 de setembro 2024
- REGRAS DE PARTICIPACAO -

1. Identificagdo do Evento

Nome do Evento: “Os Hospitalarios no Caminho de Santiago”.

Tipo de Evento: Recriacdo histérica.

Local do Evento: Lega do Balio- Envolvente ao Mosteiro de Lega do Balio, Parque das Varas e
Corredor Verde do Lega.

Periodo de funcionamento do recinto: Dias 10,11,12,13,14 e 15 de setembro de 2024.
Horario de funcionamento do recinto:

Dia 10 de setembro — 17:00 as 24:00 horas;

Dia 11 de setembro — 12:00 as 24:00 horas;

Dia 12 de setembro — 12:00 as 24:00 horas;

Dia 13 de setembro — 12:00 a 01:00 horas;

Dia 14 de setembro — 12:00 a 01:00 horas;

Dia 15 de setembro — 12:00 as 22:00 horas.

2. Calendarizagao de periodos de montagem, decorac¢do e desmontagem

Montagem das estruturas de exposicdo (tendas, bancas, etc.):

08.00h as 18.00h do dia 8 de setembro de 2024.

Decoragao:

08.00h as 13.00h do dia 9 de setembro de 2024.

Visita técnica de validagdo e inspe¢do: das 14.00h as 19.00h do dia 9 setembro de 2024.
Desmontagem: até as 18.00h do dia 16 de setembro de 2024.

Nota: O cumprimento desta calendarizacao é obrigatério. Cada participante apenas podera abrir
o seu espaco e efetuar venda ao publico, apds a visita, validagdo positiva e autorizagdo por parte

da equipa de saude publica, presente no local.

3. Condig¢des de Participacao

3.1. Podem participar no certame, artesdos e mercadores individuais, em representacdo de
Municipios, AssociacGes de Artesdos ou Freguesias, bem assim como as pessoas coletivas que
se comprometam a apresentar artesanato ou produtos genuinos enquadrados no periodo

medieval, em especial as que recriem as vivéncias do séc. XIV;



3.2. Podem ainda inscrever-se quaisquer outras entidades, desde que possam completar ou
complementar os objetivos da Feira, sujeitando-se aos critérios definidos pela organizacao;
3.3. Todos os participantes deverdo confirmar a sua inscrigdo nas Finangas, por forma a permitir
o exercicio da sua atividade, tendo em vista a sua exibi¢cdo perante as autoridades inspetoras;
3.4. Os participantes da area da alimentacgdo e restaura¢do, com manuseamento de alimentos,
tém de possuir obrigatoriamente documento comprovativo de licenca para o exercicio da
atividade de restauracdo e bebidas, assim como proceder a comunicacdo prévia que permite o
acesso a atividade de vendedor ambulante ou de atividade de restauracdo ou bebidas de carater
nao sedentdrio. Os participantes devem ter documentos comprovativos da regularidade destas
situacOes, disponiveis no decorrer da iniciativa e para consulta e andlise das entidades
competentes, sempre que solicitados;

3.5. Os participantes sdo responsaveis pelo seu espago perante as autoridades competentes e
pela apresentacao de todos os documentos legalmente necessarios para o exercicio da atividade
desenvolvida. A organizacdo ndo se responsabiliza pelas san¢bes ou multas derivadas de
incumprimentos legais;

3.6. A organizagdo reserva-se o direito de rejeitar as inscricdes de artesdos, mercadores ou
entidades que n3o se enquadrem no ambito e objetivos do evento e/ou ndo cumpram as

exigéncias legais que permitam a sua participacao.

4. Deveres dos Participantes

4.1. Durante o periodo do evento os participantes sdao responsaveis pela limpeza, decoracao,
apresentagdo e segurancga dos seus espacos, de acordo com a legislagao aplicadvel e cumprindo
0 espirito e os requisitos da época retratada;

4.2. Os artigos, mecanismos e equipamentos devem ser mantidos limpos e em bom estado de
conservagao;

4.3. Os espacos devem ter contentores adequados para armazenagem dos produtos alimentares
e outros;

4.4. E obrigatéria a presenca dos artesdos/mercadores garantindo o funcionamento dos espagos
na totalidade do horario estabelecido para funcionamento, bem como na totalidade dos dias do
evento;

4.5. O incumprimento do disposto no nimero anterior podera determinar a exclusdo do artesao,
mercador ou expositor, sem que lhe assista qualquer direito a reclamar quaisquer danos e a
devolugdo das verbas pagas;

4.6. O encerramento do espag¢o sem prévia autorizacdo da organizacdo, por periodo superior a

30 minutos, determinard uma penalidade de 50 euros didrios e a ndo devolucdo da caucao;



4.7. E obrigatério utilizar trajes representativos da época medieval;

4.8. A tabela de precos dos produtos apresentados tem de estar afixada em local bem visivel
para os visitantes e mantendo os precos inalterados até ao final do evento);

4.9. Os produtos alimentares expostos no exterior dos estabelecimentos deverdo estar em
recipientes proprios, distantes do solo e resguardados das condiges climatéricas ou de outros
agentes poluentes;

4.10. No caso de existéncia de materiais e elementos inflamdveis no espaco de venda, e nas
imediacGes do mesmo, cada participante é responsavel pelo seu correto transporte, colocacgao,
manuseamento e/ou armazenamento. Estes deverdo ser mantidos afastados de outras fontes
de calor ou de outros equipamentos e materiais, também eles veiculos de facil propagacao de
incéndio;

4.11. Apds o hordrio de funcionamento, todos os que permanecerem no recinto deverdo
comportar-se com discri¢do, evitando ruidos;

4.12. O pagamento deve ser efetuado ao produtor/organizacdo até ao dia 31 de julho, por

cheque ou transferéncia bancaria, sob pena da ndo aceitagao da sua inscrigao.

5. Formalizagao das Inscricoes

5.1. Os interessados devem submeter os pedidos de inscricio proviséria através do

preenchimento da ficha de inscricio em www.cm-matosinhos.pt, até ao dia 15 de junho de

2024;

5.2. Os pedidos de inscricdo deverdo conter uma descricdo/memoria descritiva tdo minuciosa
guanto possivel, da atividade e do artesanato ou produtos a expor, ilustrado com fotos da tenda
ou banca e dos trajes a utilizar recomendando-se que os mesmos sejam instruidos com
fotografias ou quaisquer outros suportes que permitam avaliar a qualidade e interesse do
produto ou atividade;

5.3. Os artesdos ou mercadores que se proponham efetuar, diariamente e ao vivo, a
demonstracdo do seu trabalho artesanal, deverdo comunicar a organizacdo e fornecer essa
informacdo na ficha de inscrigao;

5.4. A organizacdo do evento comunicara, por escrito, aos artesdos e/ou entidades selecionados,

a aceitacdo da respetiva candidatura, até ao dia 30 de junho de 2024;

5.5. Os artes3os e/ou entidades selecionadas, deverdo confirmar a sua presenca até ao dia 12

de julho de 2024 através do envio de email declarando o interesse na participacdo e juntar

documento comprovativo da inscricdo da sua atividade junto das Finangas e quaisquer outras
entidades que tutelem a mesma, servindo o documento referido exclusivamente para exibir

perante entidades inspetoras se solicitados;


http://www.cm-matosinhos.pt/

5.6. Os artesdos do ramo alimentar deverdo anexar ainda fotocépia do termo de
responsabilidade relativo a implementagdo do sistema de HACCP e de formacgdo certificada de
manipuladores de alimentos ou declaracdo do operador econdmico em que se responsabiliza
guanto a qualidade e segurancga das instala¢gdes e funcionamento, bem como dos produtos
comercializados, conforme estabelecido no Decreto-Lei n.2 113/2006 de 12 de junho, que visa
assegurar a execucdo e garantir o cumprimento dos Regulamentos (CE) n.2s 852/2004 e
853/2004, ambos do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de abril.

Deve ser igualmente considerada a seguinte legislacdo:

a. Regulamento (CE) n.2 853/2004 do Parlamento Europeu e do Concelho, de 29 de abril (higiene
dos géneros alimenticios de origem animal);

b. Decreto-Lei 26/2016 de 9 de junho, que estabelece as normas de prestacdo de informacdo
relativa aos géneros alimenticios (rotulagem) e Regulamento (CE) n.2 1169/2011 de 25 de
outubro;

c. Decreto-Lei n.2 50/2013 de 16 de abril alterado pelo Decreto-Lei n.2 106/2015 de 16 de junho,
gue estabelece as restricGes a venda e ao consumo das bebidas alcodlicas;

d. Regulamento (CE) n.2 1935/2004 do Parlamento Europeu e do Concelho, de 27 de outubro e
Decreto-Lei n.2 175/2007 de 8 de maio, na sua redacdo atualizada relativo aos materiais e
objetos destinados a entrar em contacto com os alimentos;

e. Decreto-Lei n.2 147/2003 de 11 de julho, relativo ao regime de bens em circulagdo alterado e
republicado pelo Decreto-Lei n.2 198/2012 de 24 de agosto;

f. Demais legislacdo aplicavel em vigor a data do evento;

g. Decorrente da situagdo epidemioldgica causada pela doenga COVID-19, os operadores ainda
deverdo cumprir com todas as normas e orientacdes da Direcdo Geral da Saude aplicaveis a sua
atividade, na redagdo atualizada a data do evento, das quais se destacam a orientagdo DGS n.2
006/2020; orientagdo DGS n.2 014/2020; orientagdo DGS n.2 003/2022;

5.7. Alinscrigdo na Recriacdo Os Hospitaldrios no Caminho de Santiago, implica a aceitagdo tacita,
por parte dos candidatos, de todas as condicOes expressas nas presentes regras, significando o

compromisso do seu estrito cumprimento.

6. Taxas de Participacao
A participagao neste evento implica os seguintes custos:
6.1 Artesdaos e mercadores
- Tenda ou banca propria:
a) Até 3 m?: 85,00€
b) De 4 a 6 m%: 105,00€



c) De 7 a 10 m?: 150,00€
d) Mais de 11m?: 295,00€
- Aluguer de banca/tenda fornecida pela organizac3o:
a) Banca até 2 m?: 140,00€
b) Tenda 3x3 m?: 425,00€
Nota: O aluguer de tendas a organizacdo implica o pagamento das taxas de participacdo

correspondentes

6.2 Alimentacdo Ligeira*
a) até 3 m?: 255,00€

b) de 4 a 6 m?: 315,00€
c)de 7 a 10 m?: 435,00€
d) mais de 11 m?: 485,00€

*Venda de Produtos Alimentares - alimentac3o ligeira:

Onde se inclui:

- Venda e demonstracdao do fabrico de bebidas: sumos, sangria, limonada, chas, infusdes e
similares;

- Venda de bebidas: licores e similares;

- Venda e demonstracdo do fabrico de produtos de pastelaria e padaria: pdo com chourico,
fogacas, regueifas, crepes, broa e similares;

- Venda de produtos alimentares: docaria, bolos a fatia, conservas diversas, frutos secos,
salgados e afins, sandes diversas, produtos caramelizados;

- Venda de produtos alimentares arabes: Tenda de Cha (ch3, infusdes, bebidas e produtos de

pastelaria tipica drabe).

6.3 Tabernas

Contempla os participantes do sector da restauracdao, com servico de refeicdes ao balcdo ou a
mesa e respetiva zona de esplanada.

a) Espaco 90 m?:

Valor base 1 000,00 €

Nota: Os participantes com venda de produtor alimentares e da area da restauracdo devem
possuir documento comprovativo de licenca para o exercicio da atividade de restauracado e
bebidas, assim como proceder a comunica¢do prévia que permite o acesso a atividade de
vendedor ambulante ou de atividade de restauragdo ou bebidas de carater ndo sedentario. Os

participantes sdo responsaveis pelo seu espaco perante as autoridades competentes e pela



apresentacdo de todos os documentos legalmente necessdrios para o exercicio da atividade
desenvolvida. A organizacdo ndo se responsabiliza pelas san¢Ges ou multas derivadas de

incumprimentos legais.

7. Lougas

7.1. Tendo por base a necessidade de contribuir para uma melhor caraterizacdo do evento,
pretendemos uniformizar o tipo de louca a utilizar. Nesse sentido os participantes sdo obrigados
a adquirir louga a organizacdo a louca oficial do evento

7.2. Os participantes devem proceder a requisicdo da louca na ficha de inscrigdo do evento.

7.3. A entrega da louga sera efetuada no stand da organizacdo em data e hora a definir.

Preco da louca:

Produto Preco unitério ¢/ iva incluido
Prato grande 2,30 €

Prato Pequeno 2,00 €

Jarros 4,00 €

Copos 0,25 cl 2,00 €

Tijelas /malgas 2,20 €

8. Caucao

8.1. Com vista a assegurar o cumprimento das regras de participacdo e a devolugdo do espacgo
publico ocupado nas condi¢des prévias a sua ocupacdo, é exigida uma caucdo a todas as
entidades no valor de 75,00€ (setenta e cinco euros) para os artesdaos e mercadores, de 120,00€
(cento e vinte euros) para os participantes do setor alimentar (alimentacdo ligeira) e de 200,00
€ (duzentos euros) para o sector da restauracdo / Tabernas.

8.2. A caugdo deve ser prestada simultaneamente com o pagamento da taxa de inscri¢do, por
cheque ou transferéncia bancaria.

8.3. A ndo prestacdo da caucdo nos termos da alinea anterior determina a impossibilidade de
participag¢ao na Feira.

8.4. Nos casos em que se verifique ndo haver lugar a sua cativagdo, por ndo incumprimento ou
desisténcia, a caugdo sera devolvida, na integra, nas duas semanas seguintes ao encerramento
da Feira.

8.5. A decisdo de devolugdo ou ndo devolugdo da caucdo compete a organizagao, considerando

os pressupostos apresentados nos “Deveres dos participantes”.



8.6. A devolugdo da caugdo serd processada através de transferéncia bancaria. Para o efeito, é
necessaria a apresentacdo, junto da organiza¢do de um documento bancario com os mesmos

dados (nome/NIB) apresentados no pagamento da taxa de participagao.

9. Distribuicao das estruturas

9.1. A distribuicdo das bancas/expositores ou tendas sera discricionariamente efetuada pela
organizacao, ndao sendo admitidas reclamagoes;

9.2. Os espacos devem ser obrigatoriamente ocupados pelos artesdaos, mercadores e demais
entidades destinatdrias dos mesmos, durante o periodo e hordrios do evento;

9.3. A identificacdo do espacgo devera ser feita através de material adequado, nomeadamente
placa de madeira ou lousa;

9.4. As bancas ou expositores sdo atribuidos por unidade, carecendo a sua partilha de prévia

autorizacdo da organizacao.

10. Decoragdo, higiene e limpeza

10.1. As bancas/expositores fornecidos pela organizagdo sdo constituidos por espagos abertos,
com cobertura de pano ou serapilheira, balcdo, sem prateleiras estando dotados de um ponto
de luz;

10.2. A decoracdo, higiene e limpeza dos espacos, ou bancas atribuidas, sdo da exclusiva
responsabilidade dos artesdos, nao lhes sendo permitido modificar nem danificar os mesmos;
10.3. Os motivos e matérias utilizados na decoragdo devem recriar a época medieval. Materiais
inapropriados e inadequados, nomeadamente plasticos, neons, materiais fluorescentes e outros
gue sejam manifestamente agressivos ao espirito desta recriagdo histdrica serdo confiscados
pela organizacao;

10.4. Cabe aos artesdos e mercadores proceder a instalagao de todos os equipamentos exigiveis
por parte das autoridades sanitdrias e que sejam determinantes para o exercicio da sua
atividade;

10.5. No momento da confirmacgdo, os artesdos ou mercadores do ramo alimentar deverdo
descrever os equipamentos que vao instalar no espaco e o fim a que se destinam de modo a
prestar as informagdes adequadas as autoridades sanitarias que procedam a inspeg¢ao do
evento;

10.6. E proibido aos artesdos ou mercadores, aumentar os pontos de luz dos seus espacos ou
bancas sem autoriza¢do escrita da organiza¢do, sendo que o desrespeito desta norma implica a

suspensdo e/ou anulacdo da inscri¢do, e ainda, a aplicacdo de uma sobretaxa de 200 €;



10.7. Os expositores do sector da restauragdo/tabernas devem possuir obrigatoriamente, no

seu espaco, um extintor com minimo de 2 kg do tipo ABC.

11. Diretrizes higiene e seguranc¢a - ramo alimentar

Aos artesaos e mercadores do ramo alimentar compete:

11.1. aplicar todos os meios de forma a manter e garantir o cumprimento da legislacao aplicavel
e das devidas condicGes de higiene e seguranca alimentar ao longo de todo o evento;

11.2. respeitar as regras de acondicionamento dos bens alimentares comercializados, com
especial destaque para as condi¢des de transporte e rece¢do, validade dos mesmos e
temperaturas as quais estdo expostos, tendo em conta o necessario respeito pelas temperaturas
de refrigeracdo e natureza de cada artigo a comercializar, no estrito cumprimento da legislacao
aplicavel,

11.3. assegurar que os géneros alimenticios confecionados e/ou distribuidos sejam
devidamente rotulados conforme previsto no Regulamento (EU) n.2 1169/2011 do Parlamento
Europeu e do Conselho de 25 de outubro, indicando, nomeadamente, local de origem do
produto, data de fabrico, validade, método se conservagao e cumprimento das boas paticas de
higiene;

11.4. certificar que todos os alimentos, nomeadamente, os que estdo armazenados nas camaras
de refrigeracdo e de conservacdo de congelados, sdo devidamente protegidos e/ou
acondicionados em sacos ou outras embalagens préprias para produtos alimentares e
devidamente rotulados — designacao do produto, data de confecdo, data de embalamento, data
de congelagdo, data de validade, data de abertura das embalagens (anexo Il do Regulamento
(CE) n.2 852/2004 de 29 de abril do Parlamento Europeu e do Conselho);

11.5. assegurar a existéncia de planos e procedimentos de higienizagdo das instalagdes,
utensilios e equipamentos e efetuar os seus respetivos registos (anexo Il do Regulamento (CE)
n.2 852/2004 de 29 de abril do Parlamento Europeu e do Conselho);

11.6. prever, em todos os locais onde sdo manuseados alimentos, ponto de dgua equipado com
torneira de comando ndo manual, meios individuais de lavagem e secagem das maos (anexo Il
do Regulamento (CE) n.2 852/2004 de 29 de abril do Parlamento Europeu e do Conselho);

11.7. garantir que os alimentos que requerem conservagdo a temperaturas de refrigeragao,
nomeadamente cremes, molhos, massas de crepes, etc.,, se mantenham a temperaturas
adequadas. Caso se mantenham a temperatura ambiente, durante o periodo de venda, devera
ser efetuado o “controle de tempo” conforme preconizado nas orientagées de autocontrolo

alimentar e serem eliminados apds término do tempo definido de seguranga, devendo este



método ser devidamente evidenciado (Regulamento (CE) n.2 852/2004 de 29 de abril do
Parlamento Europeu e do Conselho);

11.8. Assegurar que, a manterem-se os procedimentos de congelacdo de alimentos frescos e
confecionados, estes sejam efetuados em equipamentos adequados a ultracongelagdo
(Regulamento (CE) n.2 852/2004 de 29 de abril do Parlamento Europeu e do Conselho);
11.9.Assegurar que os alimentos se encontram armazenados/expostos em locais/equipamentos
adequados e protegidos contra contaminagdes externas, como poeiras e vetores (anexo Il do
Regulamento (CE) n.2 852/2004 de 29 de abril do Parlamento Europeu e do Conselho);

11.10. Prever baldes do lixo em niumero suficiente e dimens3o adequada a produgao do espago
e recinto, com tampa movida a pedal e saco de recolha. Prever a triagem e separacao por fileira
de residuos;

11.11. Assegurar que os manipuladores de alimentos utilizam vestudrio adequado e limpo;
11.12. avaliar e controlar da qualidade dos dleos de fritura (Portaria n.2 1135/95, de 15
setembro);

11.13. Garantir que o pessoal que manuseia alimentos dispGe de formagdo em matéria de
higiene dos géneros alimenticios (Regulamento (CE) n.2 852/2004 de 29 de abril do Parlamento
Europeu e do Conselho);

11.14. Assegurar que as superficies em contacto com os géneros alimenticios sdo revestidas de
material liso, lavavel, impermeavel e de facil higienizagcdo (Regulamento (CE) n.2 852/2004 de
29 de abril do Parlamento Europeu e do Conselho);

11.15. Garantir que sejam cumpridos os critérios de autocontrolo alimentar de acordo com os
principios de HACCP, previstos no Regulamento (EU) n.2 852/2004 do Parlamento europeu e do
Conselho, nomeadamente: controlo e registo das temperaturas dos equipamentos de frio e dos
alimentos confecionados; lavagem e desinfecdo dos alimentos a serem consumidos crus,
rastreabilidade dos produtos, entre outros;

11.16. Assegurar a vigilancia médica dos trabalhadores conforme previsto na Lei n.2 102/2009
de 10 setembro, assim como garantir que qualquer pessoa que sofra ou seja portadora de uma
doenga facilmente transmissivel através dos alimentos ou que esteja afetada, por exemplo, por
feridas infetadas, infe¢Ges cutaneas, inflamacgGes, etc., ndo manipule géneros alimenticios e

entre nos locais onde se manuseiam alimentos (Portaria n.2 149/88, de 9 margo).

12. CondigGes elétricas nas estruturas
12.1. A organizacdo fornecerd a poténcia de 5 amperes, para os artesdos, mercadores e
alimentacdo ligeira e 15 amperes para a restauracdo e instalarda um ponto de luz nas bancas

alugadas a organizacdo, do qual ndo podem ser feitas derivacdes nem usos superiores da



poténcia solicitada, sob pena de serem admoestados com coima no valor de 50,00€ por infragao
detetada;

12.2. As tendas ou bancas préprias dos artesdos, a organizacdo disponibilizara, igualmente, a
poténcia de 5 amperes, assim como ponto de ligacdo. A instalacdo elétrica é da responsabilidade
dos artesdos. As derivagOes indevidas, assim como o uso de poténcia superior a solicitada,
implicam admoestacdo com coima no valor de 100,00€ por infracdo detetada;

12.3. Os expositores que pretendam numero superior de pontos de luz ou poténcia de energia
elétrica superior deverdo comunicar a organizacdo no momento de inscricdo, que avaliara da
pertinéncia e possibilidade de colocagdo dos mesmos;

12.4. Sempre que seja efetuado um pedido de cedéncia de maior poténcia do que a
disponibilizada pela organizacdo, o qual deve obrigatoriamente constar na respetiva Ficha de
Inscricdo, e, caso tal seja aceitdvel e tecnicamente possivel, serdo cobrados 25,00€

suplementares por cada ampere extra disponibilizado.

13. Normas de funcionamento do recinto do evento

13.1. Os artesdos, mercadores e demais intervenientes na recriagdo histdrica “Os Hospitaldrios
no Caminho de Santiago” tém obrigatoriamente de retirar as suas viaturas do interior do recinto,
impreterivelmente até as 15horas do dia 10 de setembro 2024;

13.2. O horario de limpeza do recinto e abastecimento de logistica decorre entre as 7h30 e as
11h00 horas;

13.3. As cargas e descargas de mercadorias s6 poderdo ser efetuadas até duas horas antes da
abertura do recinto ao publico;

13.4. N3o é permitida, a qualquer titulo, a permanéncia e deslocacdo de viaturas dentro do
recinto da Feira durante as horas de funcionamento da mesma, nem sequer para além do seu
encerramento. Por questdes de seguranga, apenas sera permitida a entrada e saida de viaturas
no recinto mediante o conhecimento e uma autorizagao expressa por parte da organizagao;
13.5. Os participantes no evento que, com as respetivas viaturas e/ou outros equipamentos
danifiguem estruturas ou bens instalados no recinto serdo responsabilizados pelos mesmos
assumindo todas as responsabilidades e os custos dai decorrentes;

13.6. A organizagdo garantira o policiamento do recinto de exposi¢dao, durante o periodo de
funcionamento e durante as horas em que a mesma se encontrar encerrada, ndo se
responsabilizando, todavia, por quaisquer danos e/ou furtos ocasionados;

13.7. A seguranca dos pertences e das mercadorias dos artesdos, mercadores e demais

entidades, sera da responsabilidade dos mesmos;



13.8. A organizagdo nao autoriza, por raz0es de seguranga, que qualquer artesdo pernoite nos
respetivos espacos;

13.9. A organizacdo ndo autoriza, por razoes de limpeza e seguranca, que nos locais de venda e
de manipulagao de géneros alimenticios, estejam presentes animais de companhia;

13.10. A organizacdo ndo se responsabiliza pelos produtos e bens expostos e/ou pela sua
seguranca, assim como a limpeza interna dos espacos;

13.11. A organiza¢do ndo se responsabiliza por quaisquer danos decorrentes de intempéries,
condicBes climatéricas, surtos epidémicos, participacdo em rixa por terceiros, sejam eles
visitantes do evento ou participantes no mesmo;

13.12. A entrada no recinto da feira serd paga, pelo que as entradas dos expositores serdo
controladas, tendo para o efeito que apresentar comprovativo de “livre-transito” que sera
fornecido pelo produtor nas seguintes condicoes:

Até 3 m2 - 2 “livre-transito”

De 4 a 6 m2 - 3 “livre-transito”

De 7 a 10 m2 - 4 “livre-transito”

Mais de 11 m2 - 6 “livre-transito”

Tabernas - 10 “livre-transito”

13.13. A Organizacdo manterd aberto e em funcionamento um Secretariado que apoiara os
artesdos e os utentes da Feira. Para esclarecimento de duvidas ou outras informacdes, deverao

os interessados deslocar-se a esse mesmo posto de apoio.

14. Lista de elementos permitidos e interditos

14.1. Materiais permitidos:

- Osso, peles, couros de animais oriundos da Europa e Norte de Africa;

- Ceramica, madeiras, cortica, resina, vime, cestaria e anil;

- Ouro, prata, cobre, estanho, ferro, ferro forjado, aco, zinco, chumbo e latdo;

- Armas e munic¢des de tematica medieval;

- Vestuario/tecidos: linho, estopa, veludo, seda, algod&o e |13 utilizados em vestuario de estilo
medieval;

- Calgado: sapatos, botas, sandalias de estilo medieval confecionadas em couro, pele e tecido;
- Aderecos: chapéus, toucados, colares, brincos, pulseiras, anéis, cintos, sacolas, bolsas de estilo
medieval;

- Cera.

14.2. Produtos da época retratada:

- Animais domésticos: boi, vaca, carneiro, ovelha, cordeiro, cabrito, cabra, porco, leitdo e coelho;



- Aves domésticas: galinha, galo, capao, pombo, rola, ganso e pato;

- Leite e seus derivados: manteiga, queijo fresco, queijo curado, coalhada e nata;

- Animais de caca: javali, veado, lebre, zebro, gamo, perdiz, fissdo, pato bravo e galinhola;

- Derivados de carne: chourigos, chourigas, linguicas, farinheiras, toucinho, presunto e outros
fumeiros;

- Peixe: atum, truta, savel, solha ou esturjdo, salmao, congro, pargo, carapau, sardinha, pescada,
marmota, cavala, enguia, tainha, bogas e lampreia;

- Mariscos e molusculos: améijoa, mexilhao, berbigdo, ostra, vieira, camardo e caranguejo;

- Leguminosas: lentilha, ervilha, feijdo, feijao-frade, grao, favas, tremocgo e rabano;

- Hortalicas: couve, repolho, endivias, alface, agrido, chicdria, acelga, rdcula, espinafre, brdcolos,
couve-flor, couve-de-bruxelas;

- Tubérculos: alho, cebola, cenoura, nabo, espargo, rabanete e beterraba;

- Outros produtos vegetais: beringela, abdbora, pepino, pimento, pimentdo, courgette e
cogumelos;

- Pdo: pao meada, pdo integral, pdo de mistura, pao dzimo, pdo doce, fogaca;

- Temperos e ervas aromaticas — sal, sumo de agraco, limdo, laranja azeda, vinagre, cominhos,
loureiro, orégdo, coentro, tomilho, poejo, acafrdo, alecrim, carqueja, pimenta, canela e
mostarda;

- Gorduras: azeite, 6leos vegetais, banha ou sebo, manteiga e toucinho;

- Massas: massa tenra e massa folhada;

- Conservas: xarope, geleia, compota, conservas em mel, em vinagre, em azeite, em vinho, em
6leo, em sal e em fumeiro;

- Fruta fresca: ameixa, ginja, cereja, uva, péssego, alperce, néspera, maga, pera, figo, marmelo,
laranja, limao, roma, medronho, meldo, melancia e azeitona;

- Frutos secos: aveld, noz, améndoa, castanha, figo seco, uva, macga e ameixa;

- Ervas de cheiro/infusdo: alfazema, horteld, horteld-pimenta, rosmaninho, verbena, salsa,
beldroega, anis (erva doce), camomila, lavanda, cidreira, hipericdo (erva de S. Jodo), funcho,
malva e sabugueiro;

- Outras plantas: mirto ou murta, aloé, bucho, absinto, incenso, junco, vimeiro, oliveira,
salgueiro, olmo, pinheiro, palmeira an3, sobreiro, bétula, azevinho e choupo;

- Bebidas: vinho maduro e verde, branco tinto, roseta, cidra, sumos naturais, agua, infusdes,
xaropes e licores.

14.3. Produtos e materiais interditos:

- tomate e seus derivados, fruta tropical, amendoim, coco, baunilha, chuchu, pistacios e afins;

- Noz-moscada, cravo e piripiri;



- Isqueiros, porta-chaves e esferograficas;
- Redes metadlicas;

- Produtos plastificados ou de plastico;

- Latas;

- Elasticos, fechos “éclair”, fita-cola, cordas plasticas ou de nylon e pioneses.

15. Fiscaliza¢ao

15.1. A organizacgdo designara quem procedera a fiscalizacdo dos expositores, bem como quem
verificard a conformidade dos produtos expostos, face ao descrito na respetiva ficha de
inscricdo;

15.2. Os artesdos que ndo cumprirem com a proposta de candidatura que foi alvo de apreciacao
e aprovada, poderdo ser excluidos do evento sem direito a devolugdo da caugdo e restantes
taxas pagas;

15.3. Na eventualidade de se apurar que qualquer artesdo procede a venda e/ou exposicdo de
produtos estranhos aos referidos na ficha de inscricao, tal facto determinard a imediata exclusdo

do evento sem que tal implique a devolugao de quaisquer taxas de ocupacgdo e caugao.

16. CondigOes adversas:

Na eventualidade de surgimento de condi¢bes adversas que impossibilitem a realizacdo do
evento, sejam elas por razoes de forca maior, ou de cardter imprevisivel, inevitavel, extremo e
inultrapassavel (condigOes climatéricas, surtos epidémicos, pandemias ou motivos de saude
publica, etc.), a Organizacdo n3o se responsabilizara por eventuais danos e/ou indemnizacdes,

nem ressarcira os participantes pelas taxas entretanto pagas.

17. Aceitagao das Normas

17.1. O envio da candidatura implica a aceitacdo de todas as clausulas presentes nas “Regras de
Participacdo” e respetivos anexos.

17.2. O incumprimento das “Regras de Participacdo” determina a extingdo do direito de
participacdo, sem que haja lugar a exigéncia de indemnizacdo e consequente perda do
reembolso do valor de participagao e da caucdo.

17.3. As duvidas ou casos omissos suscitados pela aplicacdo destas “Regras de Participagdo”

serdo devidamente esclarecidas pela Organizagao.



18. San¢des

Em caso de incumprimento os artesdos serdao admoestados pela Organizagao, caso nao corrijam
a situacdo de imediato incorrem na medida de exclusdo da iniciativa sem direito a
reembolso/devolugdo dos valores/taxas entretanto pagos, e serdo impossibilitados de participar

nas edi¢cdes seguintes e em iniciativas semelhantes.

19. Disposigoes finais

19.1. A organizacdo nao se responsabiliza por qualquer reclamacado relativa a qualidade dos
produtos comercializados no interior da mesma.

19.2. A verificacdo de que um participante incorre sistematicamente no incumprimento das
presentes “Regras de Participacdo”, contrariando reiteradamente as orientacdes dos elementos
da Organizacdo, resultara na exclusdo da participacdo no evento e em futuras edi¢Ges do
mesmo, bem como na ndo devolugao da caucao.

19.3. As disposicdes deste documento sdo aplicaveis, na parte que lhes couber, as demais
entidades presentes no certame.

19.4. Das decisdes da organizagao nao havera qualquer recurso.

19.5. Todas e quaisquer lacunas e omissdes das presentes Regras serdo analisadas e resolvidas

pela Organizacao.



