
Chamuça Veg V

Crocantes. feitas de trigo integral

com uma mistura de vegetais

Chamuça de Frango

Crocantes. feitas de trigo integral

com uma mistura de vegetais.

especiarias e frango

Pani Puri V &

Bolinhas Redondas. ocas e

crocantes rechadas com grão de

bico e molho especial

Vada V &

Petisco saboroso do sulda Índia feito

com lentilhas, temperos e en/as aromáticas

Ulli Vada/Pakoda de Cebola V .:

Bolinhos de cebola feitos de farinha

de grão de bico

Masala Vada V Ia

Bolinhas crocantes feitas com

dois tipos de lentilhas e en/as

Limão e Coentms X' &,

Espinafres e Gengibre “7 .: 1

V Vegetarian Iv Vegan

) Spicy " ChefsSpecLal

Pazham Pori' V ly

Bolinhos de banana feitos com

farinha adoçada

Chamuça Cheat Masala V

Deliciosa chamuça amassada com

chutney de tamarindo. coberto com

legumes

Kerala Peixe Pollichathu" 11 ,

Peixe marinada em especiarias e

revestido com molho de masala

picante

Camarão Kizhi JJ '

Camarões cozidos com masala

de vegetais e especiarias

Lula Roast' )) '

Lula recheada com masala de

vegetais e especiarias

Mutton (Borrego) Pepper Roast' It' Be

Borrego feito com grãos de

pimenta moída e especiarias

Rasam V &: 1]

Preços apiesemades em eines. corn Iva Incluido alexa em wgei

*Veiisque & disponibilidade diária / sazonal

“Preços imeem; no Klpo e tamanho de pelxe dlsponivel



] mxm [WJ
Appam N? &

Crepes moles feitos com arroz

fermentado. moído e coco

Idiyapam' V Ih

Massa de arroz cozido a vapor

feito com leite de coco

Puttu N' &

Arroz moído coberto com raspas

de coco. cozido a vapor

Khemma Puttu

Arroz moído coberto com raspas

de coco e carne. cozido a vapor

Idli V .:

Bolo de arroz saboroso feito com

uma massa de lentilhas pretas.

fermentado e cozido a vapor

Idli Masala “? .;

Bolo de arroz saboroso feito com uma

massa de lentilhas pretas. coberto com

vegetais. fermentado e cozido avapar

Dasa “! ..

Panqueca feita de massa fermentada

composta por lentilhas e arroz

Dasa Masala V ly

Dosa sen/ida com recheio de

legumes e especiarias

Dasa Masala Jamaica “7 Ir

Dasa sen/ida com legumes. especiarias

e espinafres

Vegetarian ., Vegan

Spicy , Chefs Special

Dasa Masala Kanchipuram V &; )

Dosa revestida com pasta de beterraba

temperada e sen/ida com legumes e

especiarias

Dasa Masala Piquanl “! lv 1)

Dosa revestida com pasta de tomate

picante e sen/ida com vegetais e

especiarias

Egg Dasa

Dosa coberta com ovos batidos

e en/as aromáti cas

Dasa Kheema Masala

Dosa servida com legumes. especiarias

e carne picada

Spanish Masala Dasa

Dosa servido com linguiça de frango

misturada com cebola caramelizada

e tomate

Uttappam V .a

Versão mais espessa da dosa coberta

com cebola. tomate e en/as aromáticas

Tapiaaa Masala' V I;

Prata tradicional de tapioca com

coco e especiarias

Kerala Parata ? !:

Pão achatado em camadas

Chapati X' .:

Pão típico indiano simples de forma circular

&. 3
Preços apresentados em euids. com “B incluída a taxa em Vigdi

Verifique a disponibilidade diaiia / sazonal

“Preços baseados no tipo e iaiiiaiiiio do peixe disponivel



Biriyani de Vaca )

Arroz com especiarias e carne

de vaca. Sen/ido com salada de

iogurte etomate Menta V a, 1

Bi riyani de Camarão )

Arroz com especiarias e camarões. Amendoim , ., )

Servido com salada de iogurte etomate

Bi riyani de Frango 1

Arroz com especiarias e frango. Sen/ido

com salada de iogurte e tomate

Tamarindo X' ., )

Biriyani de Vegetais V“ .! 1 Basmali Branco V .;

Arroz com especiarias e vegetais. Sen/ido

com salada de iogurte e tomate

SÁMJJ
Sobremesa do dia

Por favor. pergunte—nos quais as e opções para o dia de hoje e o respectivo preço

N' Vegetarian Iv Vegan Preços apresentados em euros, com lva incluido a taxa em vigor
*Verlõque a disponibllldade diária / sazonal

) Spicy " Chefs Special “Preços baseados no upo e tamanho do paxa dlspouivel



Frango Verde 1

Frango marinado com en/as aromáticas

verdes e especiarias

Frango Kerala )

Caril de frango típico de Kerala. com sabor

intenso. cozinhado com especiarias

Vaca Kerala ))

Delicioso carilde vaca ao estilo de Kerala

com sabor e aroma emocionante

Camarão Kerala J

Caril de Camarão típico de Kerala, com

sabor intenso. cozinhado com especiarias

Grão de Bico l' lv 1

Carilvegelariano de grão de bico

feito com pasta de côco

Vegetais e Cogumelos N' & )

Caril vegetariano moderadamente

picante

Estufado de Vegetais N' lu )

CarilVegelariano de vegetais estufados

com leite de coco

if Vegetarian .: Vegan

) Spicy , Chef'SSpeclal

Caf

Dal de Lentilhas Amarelas V la )

Carilvegetariano de lentilhas com

especiarias

Côco Torrado *? Bv 1

Caril Vegetariano de vegetais a

base de coco com especiarias

Ulli Theeyal'lshallots TheeyaD N' 1.119 106

Prato típico de Kerala feito com coco

queimado e chalolas

KeralaMutton(Barrego)Caril" 11? 146

Caril de burrego picante. com sabor

intenso. cozinhado com especiarias

Kozhi (Frango) Varatha-Arachathu JI ! 126

Frango cozido com coco torrado

moído e especiarias

Chemmeen(Camarão)Thenga 1)! 1.46

Pal Caril

Camarão cozida com tomate e cebola

caramelizada. temperado com leite de coco

Preços apresentados em emos. com um incluido alaxa em wgor

Verifique a dlsponibilldade diána / sazonal

“Preços baseados no tipo elamanho do pelxedlsponivel
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