ChamucaVeg

Crocantes, feitas de trigo integral
com uma mistura de vegetais

Chamuca de Frango

Crocantes, feitas de trigo integral
com uma mistura de vegetais,
especiarias e frango

Pani Puri V

Bolinhas Redondas, ocas e
crocantes rechadas com grao de
bico e molho especial

Vada V

Petisco saboroso do sul da india feito

Lnty

3.5€

com lentilhas, temperos e ervas aromaticas

Ulli Vada/Pakoda de Cebola 'V
Bolinhos de cebola feitos de farinha

de grao de bico

MasalaVada V

Bolinhas crocantes feitas com
dois tipos de lentilhas e ervas

Limao e Coentros 7

Espinafres e Gengibre 7 #

V Vegetarian
#  Spicy

Vegan

Chef's Special

3.5€

3.5€

Pazham Pori*

Bolinhos de banana feitos com
farinha adocada

Chamuca Chaat Masala V

Deliciosa chamuca amassada com
chutney de tamarindo, coberto com
legumes

Kerala Peixe Pollichathu** #.#

Peixe marinado em especiarias e
revestido com molho de masala

picante

y

Camaroes cozidos com masala
de vegetais e especiarias

Camarao Kizhi

Lula Roast* #.4

Lula recheada com masala de
vegetais e especiarias

Mutton (Borrego) Pepper Roast* # .4

Borrego feito com graos de
pimenta moida e especiarias

BB

Rasam

6€

6€

8€

3.5€

Precos apresentados em euros, com iva incluido a taxa em vigor.

“Verifique a disponibilidade diaria / sazonal

“Precos baseados no tipo e tamanho do peixe disponivel



o

Appam

Crepes moles feitos com arroz
fermentado, moido e coco

Idiyapam®™

Massa de arroz cozido a vapor
feito com leite de coco

Puttu

Arroz moido coberto com raspas
de coco, cozido a vapor

Khemma Puttu

Arroz moido coberto com raspas
de coco e carne, cozido a vapor

Idli 7

Bolo de arroz saboroso feito com
uma massa de lentilhas pretas,
fermentado e cozido a vapor

Idli Masala

Bolo de arroz saboroso feito com uma
massa de lentilhas pretas, coberto com
vegetais, fermentado e cozido a vapor

AY-

Dosa

Panqueca feita de massa fermentada
composta por lentilhas e arroz

Dosa Masala

Dosa servida com recheio de
legumes e especiarias

Dosa Masala Jamaica 7

Dosa servida com legumes, especiarias
e espinafres

v Vegetarian Vegan

#  Spicy Chef's Special

7€

7€

7€

7.5€

6€

7.5€

Dosa Masala Kanchipuram 7 #

Dosa revestida com pasta de beterraba
temperada e servida com legumes e
especiarias

Dosa Masala Piquant 7 = #.#

Dosa revestida com pasta de tomate
picante e servida com vegetais e
especiarias

Egg Dosa

Dosa coberta com ovos batidos
e ervas aromaticas

Dosa Kheema Masala

Dosa servida com legumes, especiarias
e carne picada

Spanish Masala Dosa

Dosa servido com linguica de frango
misturada com cebola caramelizada
e tomate

Uttappam V7
Versao mais espessa da dosa coberta
com cebola, tomate e ervas aromaticas

Tapioca Masala”

Prato tradicional de tapioca com
COCO e especiarias

Kerala Parota

Pao achatado em camadas

Chapati 7

Pao tipico indiano simples de forma circular

7.5€

10€

11€

8€

2.5€

2.5€

Precos apresentados em euros, com iva incluido a taxa em vigor.
“Verifique a disponibilidade diaria / sazonal
“Precos baseados no tipo e tamanho do peixe disponivel



Arros

Biriyani de Vaca # 12€ Céco 6€

Arroz com especiarias e came
de vaca. Servido com salada de

logurte e tomate Menta 7 . & 6€
Biriyani de Camarao # 14€
Arroz com especiarias e camaroes. Amendeim’ VY e S 7€
Servido com salada de iogurte e tomate
Biriyani de Frango # 10€

W . : Tamarindo V7 & 7€
Arroz com especiarias e frango. Servido
com salada de iogurte e tomate
Biriyani de Vegetais V' ~# 8€ Basmati Branco 7 2.5€

Arroz com especiarias e vegetais. Servido

com salada de iogurte e tomate

Por favor, pergunte-nos quais as o opcoes para o dia de hoje e o respectivo preco

Sobremesa do dia

V Vegetarian Vegan Precos apresentados em euros, com iva incluido a taxa em vigor.
“Verifique a disponibilidade diaria / sazonal
Y Spicy Chef's Special “Precos baseados no tipo e tamanho do peixe disponivel



Carc

Frango Verde # Q€

Frango marinado com ervas aromaticas
verdes e especiarias

Frango Kerala # 10€

Caril de frango tipico de Kerala, com sabor
intenso, cozinhado com especiarias

VacaKerala 4.4 11€

Delicioso caril de vaca ao estilo de Kerala
com sabor e aroma emocionante

Camario Kerala # 11€

Caril de Camarao tipico de Kerala, com
sabor intenso. cozinhado com especiarias

GraodeBico V- # 7.5€

Caril vegetariano de grao de bico
feito com pasta de coéco

Vegetais e Cogumelos V7 " # 8.5€
Caril vegetariano moderadamente

picante

Estufado deVegetais V' # 7.5€

Caril Vegetariano de vegetais estufados
com leite de coco

Dalde Lentilhas Amarelas 7 +.# 7€
Caril vegetariano de lentilhas com

especiarias

CécoTorrado V7 - # 85€

Caril Vegetariano de vegetais a
base de coco com especiarias

Ulli Theeyal(Shallots Theeyal) / #4 10€

Prato tipico de Kerala feito com coco
queimado e chalotas

Kerala Mutton (Borrego) Caril* #.# 14€

Caril de burrego picante, com sabor
intenso, cozinhado com especiarias

Kozhi (Frango) Varatha-Arachathu #4 12€

Frango cozido com coco torrado
moido e especiarias

Chemmeen (Camarido) Thenga #.# 14€
Pal Caril

Camarao cozido com tomate e cebola
caramelizada, temperado com leite de coco

' Vegetarian Vegan

Chef's Special

Precos apresentados em euros, com iva incluido a taxa em vigor.
“Verifique a disponibilidade diaria / sazonal
“Precos baseados no tipo e tamanho do peixe disponivel
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